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鴨のテリーヌ フォアグラ入り 白レバーのテリーヌ 鯖とほうれん草ムースのテリーヌ

フォアグラのテリーヌ フォアグラのパルフェ 蟹サーモン海老の和風だしゼリー

スープ ド ポワソン 野菜マリネ グレッグ風味 魚のムース 舌平目巻きリング

スズキのガレット スズキのパイ包み 豚足のファルス

1本450g/
1cs（10本）

1本450g/
1cs（10本）

1pc（1kg）/
1cs（10pc）

1個（70g）/
1cs（80個）

1本450g/
1cs（10本）

1個（50g）/
1cs（100個）

1pc（1kg）/
1cs（10pc）

1個（70g）/
1cs（80個）

1本450g/
1cs（10本）

1個（Φ6cm）/
1cs（100個）

1個（70g）/
1cs（80個）

1個40g/1cs（100個）
1本（400g）/1cs（10本）

※盛り付け例※盛り付け例

※調理例※調理例 ※40g※40g

※400g※400g

※調理例※調理例

※盛り付け例※盛り付け例※盛り付け例※盛り付け例※盛り付け例※盛り付け例

※盛り付け例※盛り付け例

オーブン オーブン オーブン

スチーム

自然解凍後、オーブンで加熱して
お召し上がりいただけます。

そのまま解凍してお召し
上がりいただけます。

自然解凍後、スチームオーブンで
加熱してお召し上がりいただけます。商品は品質にこだわったCAS冷凍でのお届けとなります。 オーブン自然

解凍 スチーム
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趣向を凝らしたメインディッシュやオードブル、
クラシカルなテリーヌなど本格フレンチが勢ぞろい



ご注文・お問い合わせはこちらまでお気軽にお問い合わせください。
株式会社シェ・ケン TEL.043-304-6901 FAX.043-304-6902

自然解凍後、オーブンで加熱して
お召し上がりいただけます。

そのまま解凍してお召し
上がりいただけます。

自然解凍後、スチームオーブンで
加熱してお召し上がりいただけます。商品は品質にこだわったCAS冷凍でのお届けとなります。

www.chezken.co.jp＊ケース以外でのご注文の場合は送料がかかります。
＊商品は品質にこだわった CAS 冷凍でのお届けとなります。

手の込んだ料理を手軽に提供可能。細かなご要望にも応じます

新鮮野菜をふんだんに使った華やかな彩りのメニュー

鶉とフォアグラのパイ包み 鴨とフォアグラのパイ包み 鶏のフォアグラムース 骨付き

4種野菜のピューレゼリー 6種野菜のゼリー寄せ アーティチョーク 野菜のプレッセ

鶏のフォアグラムース 骨なし 鶏のキノコ詰め 骨付き 鶏のキノコ詰め 骨なし

ハムとチーズのクレープ包みきのこ入り コルドンブルー モカパルフェ

1本800g/
1cs（10本）

1本（約250g）/
1cs（100本）

1本300g/
1cs（10本）

1個50g/
1cs（120個）

1pc（5本）/
1cs（100本）

1個70g/
1cs（100個）

1pc（5本）/
1cs（100本）

1本（700g）/
1cs（6本）

1本（700g）/
1cs（6本）

1本（700g）/
1cs（6本）

1本（約250g）/
1cs（100本）

1個1L/
1cs（15本）

※調理例※調理例 ※調理例※調理例

※調理例※調理例 ※盛り付け例※盛り付け例

オーブンオーブン

オーブンオーブン

オーブン

オーブン

オーブンオーブン

オーブン自然
解凍 スチーム


